LAICA termékek Magyarorszagi hivatalos forgalmazdja : Silko&Co. Kft ~ www.laica.hu  szerviz@silko.hu

HASZNALATI és karbantartdsi utmutaté
LAICA tésztavago és Ravioli tolt6 fejekhez
a vago fejek a LAICA PM2000 VARIA tésztagéphez
valamint pl. Mercato Atlasz*, Imperia™ ...sth. tészta nyujté géphez is rogzithetd.

(*a jelzett markanevek a bejegyzett tulajdonosok védjegyei. Semmilyen mddon nem kéthetdk a LAICA spa vagy Silko&Co kft -hez. Kizérélag konnyebb beazonositasra szerepelnek a leirdsban)

Kedves Vasarlg!

Koszonjik, hogy a LAICA tésztagép vagofejet valasztotta. A késziilék a LAICA termékekre jellemzd preciz
eljarasok és min8ségi kritériumok szerint lett gyartva, hogy Onnek maximalis elégedettséget biztositson.

Hasznalat el6tt kérjik, figyelmesen olvassa el a haszndlati utasitdsban leirt elGirdsokat és figyelmeztetéseket,
és az Utmutatot tartsa biztonsagos helyen.

BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES

e Hasznalat el6tt ellenérizze a terméket, hogy meggybzédhessen annak sértetlenségérél vagy arrél, hogy nincs
lathato sériilése. Ha kétségei vannak, ne haszndlja a terméket és Iépjen kapcsolatba az eladdval.

e Ezt a terméket csak az utasitdsban leirtak szerint, annak tervezett céljara szabad hasznalni. Mas célra valo
haszndlata tilos és veszélyes. A gyarté nem vdllal felelGsséget semmilyen sériilésre, ami a helytelen
haszndlatbdl vagy a hibas 6sszeszerelésbdl ered.

e A terméket 8 éven aluli gyermekek, vagy id6sebb, de csokkent szellemi, érzékszervi, fizikai képességl, vagy
szakképzetlen egyének csak megfelel6 szll6i vagy feln6tt fellgyelet mellett hasznalhatjadk. Gyermekek a
készilékkel nem jatszhatnak.

* Ha barmilyen rendellenességet, vagy meghibasodast tapasztal, javitasért forduljon a kereskedéjéhez.

o Kezelje a terméket kell§ figyelmességgel, 6vja a kiilsé behatasoktdl, nedvességtél SOHA ne tegye a
késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

e A készlilék nem alkalmas professzionalis haszndlatra, csakis hazi hasznalatra.

MUSZAKI ADATOK:

- Rozsdamentes acél géptest
- Aluminium hengerek élelmiszer készitésre alkalmas, bevizsgalt.

JAVASLATOK a tésztagéphez OPTIMALIS TESZTA elkészitéshez:

® Hasznaljon szobah6mérséklet( tojast: ne hasznaljon hitott tojast.

* Ha a tésztalap tul puha, a hengerek nem tudjak azt elvagni: ebben az esetben a tésztat liszt hozzdadasaval
Ujra kell dolgozni, majd vezessiik at a hengeren ismét, ezt kbvetSen a vagofejen.

e Ha a tészta tul szdraz és nem huzza be a nyujtéo vagy a vagd henger, kézzel dolgozzuk udjra kis viz
hozzdadasaval, majd engedjlik 4t ismét a hengeren.

A tészta vago fejek kizdrdlag az optimalisan kemény de nem tul széraz tészta feldolgozasra vagasara alkalmas
amennyiben a vagéfej nem vagja el a tésztat ( ez az eset nem garancialis, nem a vagofej hiba. ) kérjik addig
probadlja elkésziteni az alap tésztat amig a vagdfejhez optimalissd nem valik | Az optimalis tészta kemény de
nem szaraz ,és nem tapad a kézhez!

MEGJEGYZESEK

(1) A jelen hasznalati atmutaté a Silko& Co Kft. tulajdona, tartalma engedély nélkil sem részben, sem egészében nem masolhato.
(2) A jelen hasznalati Utmutaté elkészitése nagy gondossaggal tértént. Ha On ezzel egyiitt is kérdéses pontokra, hibakra,
kihagyasokra bukkan, kérjik, keressen meg benntinket


http://www.laica.hu/
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HASZNALATI UTASITAS

ELSO HASZNALAT
Tisztitsa meg a vagofejet szaraz ronggyal és tdvolitson el minden olajfoltot. A gorgék megtisztitasahoz
engedjlnk keresztil kis mennyiségl tésztat, amit aztan ki kell dobni.

Minden hasznélat el6tt tisztitsa meg a gépet a “KARBANTARTAS” pontban leirtak szerint

1) Rogzitse a vagofejet az alapgéphez majd helyezze a forgaté lyukba fogantyut. il /\‘;3—\

2) Az idedlis tésztalap felvagashoz a tésztalapot vezesse be a forma hengerébe, majd forgassa a fogantyut az
Oramutaté jarasaval megegyez6 irdnyba. Gorgesse a tésztalapot ki egy vizszintes felliletre szaradni, vagy
engedje rd az AMP002 Laica tészta szarito allvanyra.

2.a) Ravioli tolt6 fej haszndlata: a kinyujtét tészta alapot az idealis szélességlire kell vagni a mellékelt
vagopengével, majd ketté osztani, a két egyenlé hosszUsagu lapot kell vezetni oldalanként a fej két szélén
taldlhatd hengeren. A kart eltekerve beadagolni a fejbe amig a két lap 6ssze nem zar. Ezt kdvetGen tetszés
szerint tolteléket lehet adagolni a tészta lapokba, majd ezt kovetdn elforgatva a kart a toltott, és ravioli
kockdkra perforalt lapot kézzel kivezetni egy asztalra szaraddshoz. A szaraddst kovet6en kdnnyen
szétvalogathatd 3*3cm es kockdkra.

Mivel a vagd fej megtolti majd mértre perfordlja és nem darabolja fel teljesen a tésztat (ez nem garanciadlis
hiba) ezért ha szilikséges egy vagd eszkdzzel segédkezhet a darabolasban .

3) Végill tisztitsa meg a késziiléket a “KARBANTARTAS” pontban irottak szerint.

vided segéd itt talalhaté : www.laica.hu/

KARBANTARTAS /TISZTiTAS

e SOHA ne mossa a vagéfejet vizzel vagy mosogatdgépben.

e Minden hasznalat el6tt tisztitsa meg a gépet szdraz ruhaval vagy puha kefével (10-es dbra)

e Minden hasznalat utdn tisztitsa meg a gorgdbket rajtuk athaladd kis mennyiségl tésztaval, amit aztan
dobjon ki.

e NE haszndljon éles vagy akar tompa eszkozt a felesleges vagy bedagadt tészta eltavolitasra.

e Ha a nyekergést vagy kattogast hall tekerés kozben (ez természetes a fém alkatrészek gydri kend
anyagdnak kiszdraddsdt jelzi, ez nem garancidlis meghibdsodds). Ebben az estben a gorgék mindkét
végére - ahol a vago élek tengelye a falhoz kapcsolédik — cseppentsen vazelin olajat (11-es dbra) és
tekerje akart ameddig nyekergés el nem mulik , ha szlikséges cseppentsen tovabbi kis mennyiség
olajat a jelezett helyre.

MEGJEGYZESEK

(1) A jelen hasznalati atmutaté a Silko& Co Kft. tulajdona, tartalma engedély nélkil sem részben, sem egészében nem masolhato.
(2) A jelen hasznalati Utmutaté elkészitése nagy gondossaggal tértént. Ha On ezzel egyiitt is kérdéses pontokra, hibakra,
kihagyasokra bukkan, kérjik, keressen meg benntinket


http://www.laica.hu/
http://www.laica.hu/
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Tovabbi hasznos kiegészitbk a PM2000 tésztagéphez

CserélhetG vagofejek kilonb6z6 méret(i tésztak elkésztéshez:

LAICA APMO0O06 Dupla vagéfej 3mm lapos
tészta , valamint 45mm papardelle
készitéshez.

LAICA APMOO7 Ravioli 30*30mm
készitéséhez.

LAICA Simpla metélt vago fejek:

APMO003 1mm. cérnametélt APMO005 12mm APMO004 4mm

MEGJEGYZESEK 3
(1) A jelen hasznalati utmutatd a Silko& Co Kft. tulajdona, tartalma engedély nélkil sem részben, sem egészében nem masolhato.

(2) A jelen haszndlati Gtmutatd elkészitése nagy gondossaggal tortént. Ha On ezzel egyiitt is kérdéses pontokra, hibakra,
kihagyasokra bukkan, kérjlik, keressen meg bennilinket


http://www.laica.hu/
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LAICA APMO002 LAICA APMO001 Elektromos meghajtd
Natur fa tésztaszarité allvany 35*45cm motor PM2000 tésztagéphez

3 tojasos” alap tészta recept: hozzavaldk 50 dkg tésztdhoz:300g buzaliszt. 3db ,M” méret( tojas
1 mokkas kandl sé. Elkészitésiidd kb. 30 perc

Egy kever6talba tesszilik az atszitalt lisztet, hozzdadjuk a sét és a tojasokat.

Egy kanal segitségével Gsszekeverjik az O0sszetevGket, amikor mar a keverd kanallal nem lehet tovabb
keverni, akkor elkezdjik kézzel gyurni. Mindaddig folytatjuk, amig sima tésztat nem kapunk. Helyezik a
masszat Folpack félidba, vagy vakuum taroldéba allni kb. 30 percre. A vdgashoz idealis tészta kemény és nem
ragad a kézhez.

Belisztezziik a tésztat és a tésztagép tésztanyujtd nyildsanak a legnagyobb fokozatan elkezdjik "nydjtani",
majd szép lassan haladunk a legkisebb fokozatig, ameddig kivanatos vékony tésztat nem kapunk.

Végil, az igény szerinti tésztavagd betétet hasznalva, szép hosszu csikokra vagjuk a tésztat.

Az igy kapott tésztat érdemes a tésztaszaritdra felfektetni és azon par ordn at szaritani

Ezt kovetben szinte azonnal meg is f6zhetjik, és izlés szerint izesithetjlk a tésztat.

Arra érdemes figyelni, hogy a friss tésztanak 1-2 perc f6zés is elég, hogy kész legyen:)

Hasznos otletek: vakuumozassal ,tartdsitott” szaraztészta akar * tovabb frissen tarthato!

A tésztavagdgép hasznalatanal kdvesse a PM 2000 alap géphez mellékelt képes hasznalati segédletet.
Sok 6romot az elkészitéshez és Jo étvagyat kivanunk a hazi tészta elfogyasztdsahoz!

A fogyasztd altali vasarlas és otthoni haszndlat esetén a vdasdarlds datumatdl 2 év garanciat vallalunk a gyartasi ill.
rendeltetés szer( hasznalat ill. karbantartas mellett esetlegesen felmerilé meghibdsodds javitasara.

MEGJEGYZESEK

(1) A jelen hasznalati atmutaté a Silko& Co Kft. tulajdona, tartalma engedély nélkil sem részben, sem egészében nem masolhato.
(2) A jelen hasznalati Utmutaté elkészitése nagy gondossaggal tértént. Ha On ezzel egyiitt is kérdéses pontokra, hibakra,
kihagyasokra bukkan, kérjik, keressen meg benntinket


http://www.laica.hu/

